Paris, le 12 octobre 2010

%wm Un salon plein de nouveautés

CHOCOL[%]; pour Esprit Chocolat

A l'occasion du Salon du Chocolat de Paris (28 octobre-1¢" novembre), Esprit Chocolat vous propose
deux nouveaux rendez-vous :

- une Dégustation Prestige « Le Chocolat Autour du Monde », congue pour les passionnés, dans le
cadre raffiné de I’Hotel Vernet**** a3 deux pas des Champs Elysées ;

- un nouveau Circuit « Le Monde du Chocolat a Paris », premiére initiation a la dégustation pour tous
les amateurs, dans le quartier de I'Opéra.

Dégustation "Le Chocolat Autour du Monde »
Au cours d’un parcours gourmand d’une durée d’1h30, Lauranie, l'experte du chocolat, vous fera
voyager autour du monde a travers une sélection de chocolats exceptionnels.

Apres un rapide apprentissage des principaux ardbmes du chocolat, vous poursuivrez cette expérience
sensorielle par un voyage initiatique en 3 temps :

- Identification des origines de cacao avec trois tablettes « Grands Crus » ;

- Dégustation d’une patisserie exclusive aux trois chocolats (en partenariat avec Synie’s Cupcakes®*) ;
-Découverte du travail de trois chocolatiers étrangers avec une sélection de bonbons de chocolats
(ganaches, pralinés,...).

*23, rue de I'’Abbé Grégoire, 75006 Paris

Nouveau Circuit « Le monde du chocolat a Paris »

Apres Saint-Germain des Prés, c’est dans le quartier d’Opéra qu’Esprit Chocolat vous emmene a la
rencontre des chocolatiers.

Au cours d’un circuit de 2h, Lauranie vous initie a la dégustation du chocolat. Cette balade initiatique
dans 3 boutiques de chocolatiers* (1h), ponctuée d'explications sur les origines du cacao et ses
qualités gustatives, se prolonge par une dégustation d’une sélection de chocolats et d’un chocolat
chaud dans un salon privatisé (1h).

*Nina’s : salon de thé japonais qui associe ses thés aux chocolats de la maison Bonnat ;

Pierre Marcolini : un créateur belge original, connu pour le travail de ses tablettes directement a partir
des feves de cacao ;

Jean Galler : une maison belge historique mais pas classique, célebre pour ses langues de chat en
chocolat et ses « détournements de chocolat ».
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Informations pratiques

* Dégustation « Le Chocolat Autour du * Circuit « Le Monde du Chocolat a
Monde » Paris »

Le samedi de 17h30 a 19h Vendredi et samedi, de 11a 13h

Lieu : Hotel Vernet - 25, rue Vernet 75008 Lieu : Paris Vllléme (Quartier Opéra-St
Un cadeau pour chaque participant Augustin)

Prix : 55€/personne Groupes de 2 a 8 personnes

Un cadeau pour chaque participant
Cette dégustation est disponible en coffret Prix : 45 euros/ personnes
Smartbox et sur le site www.espritchocolat.com

Vous pourrez retrouver toutes ces offres sur le stand Esprit Chocolat au Salon du Chocolat, Porte de
Versailles (stand C46)

Esprit Chocolat propose aux particuliers et aux entreprises des dégustations sur mesure et des
circuits chocolat dans Paris (Circuit « Jeunes Talents du Chocolat » a Saint-Germain-des-Prés,
Circuit « Le monde du chocolat » dans le quartier de I’'Opéra).

Lauranie Nonotte, fondatrice d’Esprit chocolat, sélectionne pour tous les amateurs des chocolats,
des bonbons de chocolat et des grands crus francais et étrangers, avec une approche qui sollicite
les 5 sens :

Voir : reconnaitre les variétés de cacao par leur couleur

Sentir : apprendre a découvrir les parfums du chocolat (vanille, fruit sec,...) avec le jeux des
arbmes

Toucher : apprécier la texture fondante d’une ganache ou le croustillant d’un praliné

Ecouter : se laisser surprendre par le cassant d’une tablette ou le pétillant d’un bonbon de
chocolat aux agrumes

Golditer : détecter les saveurs (sucré, salé, amer, acide) et les godts du chocolat (épicé, fruité, ...)
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